
OsteriaFondo



Benvenuti in Romagna
Una terra straordinaria da far conoscere in tutto il mondo. Qui troverete

la nostra selezione di cantine romagnole, la maggior parte amici, che si

impegnano ogni anno per trasformare la nostra terra in vini da

ricordare.

Il nostro sfuso buono 

Bertinoro - Giovanna Madonia

Merlot, Cabernet Sauvignon “Barlume”                                                           

Sangiovese Riserva “Ombroso”                                                                               

Sangiovese Superiore “Fermavento”                                                                      

Bertinoro - La Via del Colle

Albana Macerata in Anfora “Ultra” 25

Castrocaro - Marta Valpiani

Albana “Delyus”                                                                         

Sangiovese Romagna DOC “Fiore dei Calanchi” 

Sangiovese Castrocaro “Crete Azzurre”                                                                     

Sangiovese IGT “La Farfalla”                                                      

Trebbiano Rifermentato “Zorba”

Albana “Madonna dei Fiori”                                                                         

24

44

28

26

 28

28

Castrocaro - Fabio Elleri

Sangiovese Rosato “Frana Attiva”

Sangiovese “Spok”

Faenza - Paolo Francesconi

Albana Macerata in Anfora “Arcaica”                                                                               

Merlot “Impavido”                                                     

Sangiovese Superiore “Limbecca” 

Sangiovese “Rosso”

Sangiovese Riserva “Le Iadi”

Brisighella - Fondo San Giuseppe

Albana “Fiorile”

Trebbiano “Tera”

Tredozio - Pian di Stantino

Chardonnay, Trebbiano “Piango”

Mercato Saraceno - Castello Montesasso

Sangiovese Riserva “Eligyo”

Spumante Rosato di Sangiovese “Preludyo”

Modigliana - Menta e Rosmarino

Sangiovese Superiore “Area 8”

Ciliegiolo “Area 58”

20

20

 28

34

27
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34

30

30

25

30

24

30

25

Sangiovese “Tenentino”

Albana “Neblina” 24

 28

30

26

22

Sangiovese Biologico (Mezzo 0,5L / Bottiglia 0,75L)

Trebbiano Biologico (Mezzo 0,5L / Bottiglia 0,75L)              

7/10

7/10

Albana Macerata “Trapunta”                                                                                  28



Bolle

Metodo Classico “Open” - Solouva

(Pinot Nero - IT, Lombardia)

32

Trento Doc “Brut” - Opera

(Chardonnay - IT, Trentino Alto Adige)

36

Franciacorta “Extra Brut” - Caruna

(Chardonnay - IT, Lombardia)

35

Franciacorta “Saten” - Caruna

(Chardonnay - IT, Lombardia)

39

Metodo Classico “Il 27 Extra Brut” - Colletto

(Chardonnay - IT, Lombardia)

35

Metodo Classico “Vittoria” - Cantina Elia

(Verdeca - IT, Puglia)

38

Franciacorta “Dosaggio Zero” - Solouva

(Chardonnay - IT, Lombardia)

39

Franciacorta Extra Brut 2015 “Coro delle Monache” - Solouva

(Pinot Nero - IT, Lombardia)

58

Estero

Met. Classico Nature “Gardien de Bulles” - Les Athletes du Vin

(Chenin Blanc - FR, Loira)

32

Metodo Classico “3B” - Filipa Pato

(Bical, Maria Gomes, Sercial - Portogallo)

30

Cremant d’Alsace Nature - André Stentz

(Pinot Blanc - FR, Alsazia)

35

Cremant d’Alsace Rosé - André Stentz

(Pinot Noir - FR, Alsazia)

35



Chenin Blanc - Les Athletes Du Vin

(Chenin Blanc - FR, Loira)

24

Chardonnay - Les Athletes Du Vin

(Chardonnay - FR, Loira)

24

Riesling - André Stentz

(Riesling - FR, Alsazia)

32

Riesling - Von der Mark

(Riesling - DE, Baden)

28

“Sec” Jurancon - Chateau Lafitte

(Petit Manseng, Gros Manseng - FR, Sud Ouest)

60

Estero

Gewurztraminer - André Stentz

(Gewurztraminer - FR, Alsazia)

36

Blanc - Domaine de la Cadette

(Chardonnay - FR, Borgogna)

40

Bianchi

“Renosu Bianco” - Tenute Dettori

(Vermentino, Moscato di Sennori - IT, Sardegna)

24

Friulano - Necotium

(Friulano - IT, Friuli Venezia Giulia)

24

Soave “Otto” - Graziano Prà

(Garganega - IT, Veneto)

25

“Altre Terre” Macerato - Agricolavinica

(Trebbiano - IT, Molise)

27

“Sole e Vento” - Marco de Bartoli

(Zibibbo, Grillo - IT, Sicilia)

30

“18 Settembre” - Tenuta Dettori

(Vermentino - IT, Sardegna)

30

Verdicchio di Matelica - Stefano Zoli

(Verdicchio - IT, Marche)

30

“Quinto Quarto” Macerato - Terpin

(Pinot Grigio - IT, Friuli Venezia Giulia)

30

“Rivone” - Cordero San Giorgio

(Chardonnay - IT, Lombardia)

35

e orange

Ribolla Gialla - Necotium

(Ribolla Gialla - IT, Friuli Venezia Giulia)

24

Sauvignon Blanc - Necotium

(Sauvignon Blanc - IT, Friuli Venezia Giulia)

24



Chianti Classico - Il Castellaccio

(Sangiovese - IT, Toscana)

32

Valpolicella Ripasso “Morandina” - Graziano Prà

(Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta - IT, Veneto)

32

Bolgheri “Imeneo” - Villanoviana

(Merlot, Cabernet S. - IT, Toscana)

38

Etna Rosso - Roberto Abbate

(Nerello Mascalese - IT, Sicilia)

45

Barbaresco 2019 - Manuel Marinacci

(Nebbiolo - IT, Piemonte)

90

Estero

“Cavallo Scosso” - Lalù & Philine Isabelle

(Freisa - IT, Piemonte)

80

“Seifile” - Fiorenzo Nada

(Nebbiolo, Barbera - IT, Piemonte)

80

“Il Guercio” - Tenuta Carleone

(Sangiovese - IT, Toscana)

60

Pinot Noir - Les Athletes du Vin

(Pinot Noir - FR, Loira)

30

Pinot Noir - Andrè Stentz

(Pinot Noir - FR, Alsazia)

32

Cote de Brouilly - Julien Duport

(Gamay - FR, Borgogna)

30

1er Cru “Les Vergelesses” - Chandon de Brailles 

(Pinot Noir - FR, Borgogna)

88

Gratitud - Cosmic

(Cabernet Franc - Spagna)

38

Rossi

“Renosu Rosso” - Tenute Dettori

(Rossi autoctoni - IT, Sardegna)

Frappato - Cos

(Frappato - IT, Sicilia)

Barbera d’Alba - Cantina Pineti

(Barbera, IT- Piemonte)

“Natalin” - Iuli

(Grignolino - IT, Piemonte)

“Afroditi” Rosato - Val di Sole

(Pelaverga - IT, Piemonte)

“Spigulì” - Pasini La Torre

(Cab. Franc, Sangiovese - IT, Lombardia)

“Ghirada Garaunele” - ‘Esole

(Cannonau - IT, Sardegna)

“Zi Filicella” - Ciro Picariello

(Aglianico - IT, Campania)

e rosati

“Rosso di Contrada” - Marabino

(Nero d’Avola - IT, Sicilia)

Langhe Nebbiolo - Cantina Pineti

(Nebbiolo, IT- Piemonte)

Lagrein - Bergmannhof

(Lagrein - IT, Alto Adige)

Syrah - Villa Magra

(Syrah - IT, Toscana)
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